MENU

VOORGERECHTEN

CARPACCIO FIJN GESNEDEN RUNDVLEES MET EEN CREME VAN TRUFFEL, OUDE PARMEZAAN EN FRISSE RUCCOLA

POKI BOWL 0OSTERSE ZALMTARTAAR OP EEN BEDJE VAN SUSHIRIJST MET FRISSE CRUDITE

GEBAKKEN SCAMPI IN EEN AROMATISCHE WOKSAUS MET GEMBER, CHILI EN VERSE GROENTJES

ZUIDERSE TABOULE MET VERSE KRUIDEN, PARELMOZZARELLA EN EEN SUBTIELE
CITRUSDRESSING

SOEPEN

FLUWEELZACHTE MOSSELVELOUTE MET WITTE WIJN UIT ALDENEYCK

FRISSE TOMATEN-GAZPACHO MET EEN DELICATE ZOETHEID VAN WATERMELOEN EN EEN HINT
VAN MUNT



HOOFDGERECHTEN

GEBAKKEN CLARESSEFILET- MEERVAL, ZOET WATERVIS, SAUCE VIERGE VAN OLIJFOLIE, TOMAAT,
PETERSELIE EN EEN VLEUGJE CITROEN

SALTIMBOCCA DE DINDE KALKOENSLAPJE MET PROSCIUTTO EN SALIE IN EEN FLUWELIGE TOMATENSAUS

LAMSNAVARIN- LAMSSTOOFPOTJE OP PROVENCIAALSE WIJZE

VEGETARISCHE BLANQUETTE MET COUSSOULETTE VAN CHAMPIGNONS

De hoofdgerechten worden geserveerd met een aardappelgarnituur en een keuze

uit warme groentfes of een gemengde salade

DESSERTEN

TIRAMISU-EEN ZACHTE VERLEIDING VAN MASCAPONE EN KOFFIE, IN PERFECT GELAAGDE HARMONIE

COUPE ROMANOFF MET VANILLE IJS- AARDBEIEN GEMARINEERD IN GRAND MANIER,

GESERVEERD MET VANILLE IJS EN EEN WOLKJE ROOM

FRAMBOZEN PANNA COTTA- ROMIGE PANNA COTTA MET EEN FRISSE TOETS VAN FRAMBOZEN EN LIMOEN

KAASPLATEAU- EEN SELECTIE VAN VERFIINDE KAZEN UIT DE STREEK GESERVEERD MET CHUTNEY EN VERS VI[GENBROOD



3- GANGEN MENU/ € 58,00

VOORGERECHT
HOOFDSCHOTEL
DESSERT

4- GANGEN MENU/ € 63,00

VOORGERECHT
SOEP
HOOFDSCHOTEL

DESSERT

5- GANGEN MENU/ € 74,00

VOORGERECHT
SOEP
HOOFDSCHOTEL
KAASPLANKJES

DESSERT



WIJNARRANGEMENTEN

3-GANGEN MENU €27,00

4-GANGEN MENU €36,00

A LA CARTE

VOORGERECHTEN

GEGRILDE OCTOPUS IN HARMONIE MET ZACHTE ERWTENCREME EN EEN FRISSE TOETS VAN

22.
MUNT €22.90
ZACHT GEROOKTE EENDENBORST MET EEN VERFRISSENDE DRESSING VAN PASSIEVRUCHT
23.
EN GEFLANKEERD DOOR VIJGEN €23.00
GRIEKSE SALADE- ZOMERSE MIX VAN FETA, OLIJVEN EN KNAPPERIGE GROENTJES- FRIS EN
€21.90

MEDITERAANS



SOEPEN

GEGRILDE PAPRIKASOEP MET PIJNBOOMPITJES

FLUWEELZACHTE MOSSELVELOUTE MET WITTE WIJN UIT ALDENEYCK

HOOFDGERECHTEN

FILET PURE MET PEPERSAUS-FILET PURE VAN RUND, KROKANT GEBAKKEN EN AFGEWERKT MET
EEN KLASSIEKE PEPERSAUS

VERSE TORTELLINI GEVULD MET RICOTTA EN SPINAZIE, AFGEWERKT MET SALIEBOTER
EN PARMEZAAN

GEBAKKEN PALING GESERVEERD MET EEN VERFIJNDE SAUS VAN ROOM EN VERSE

DRAGON

ZOETGELAKTE RIBBET]JES, SPEELS GECOMBINEERD MET EEN PITTIGE KOOLSALADE

De hoofdgerechten worden geserveerd met een aardappelgarnituur en een keuze

uit warme groentjes of een gemengde salade

€9.50

€12.00

€43,00

€24,50

€34,00

€27,90



SIDE DISHES

PORTIE FRIETJES

GEMENGDE SALADE

WARME GROENT]JES

DESSERTEN

COUPE DAME BLANCHE-KLASSIEKE VERLEIDING VAN VANILLE IJS-CHOCOLADESAUS EN OPGEKLOPTE ROOM

GLAASJE CHEESE CAKE MET PASSIEVRUCHT

LIMBURG’S KAASPLATEAU

?//zaag,amaa/o, wy helpen w ghaag welder.

€5,00

€6,00

€7,50

€11.00

€11.80

€15.50



