
 
 

 
 
                     

MENÜ 

 

VORSPEISEN 

 

DÜ NN GESCHNITTENES RINDERCARPACCIO MIT TRÜFFELCREME, GEREIFTEM PARMESAN UND FRISCHEM RUCOLA 

LACHS-TARTAR-POKE-BOWL MIT ORIENTALISCHER NOTE, SERVIERT AUF EINEM BETT AUS SUSHI-REIS MIT FRISCHEM 

ROHEM GEMÜSE 

KNÜSPRIG GEBRATENE SCAMPI IN EINER AROMATISCHEN WOK-SAÜCE MIT INGWER, CHILI ÜND 

FRISCHEM GEMÜ SE 

SÜ DLICHER TABOÜLEH-STIL MIT FRISCHEN KRA ÜTERN, PERLMOZZARELLA ÜND EINEM ZARTEN 

ZITRÜS-VINAIGRETTE 

 

 

SUPPEN 

 

CREMIGE MÜSCHELVELOÜTE  MIT ALDENEYCK WEIßWEIN 

KALTE, FRISCHE TOMATENGAZPACHO MIT EINEM FEINEN HAÜCH VON WASSERMELONE ÜND 

EINEM SPRITZER MINZE 

          

 

 



 
 

 
 

 

 

HAUPTGERICHTE 

 

IM OFEN GEBACKENES CLARESSE-FILET – SÜßWASSERWELS, SERVIERT MIT EINER SAUCE VIERGE AUS OLIVENÖL, 

TOMATE, PETERSILIE UND EINEM HAUCH ZITRONE 

PÜTEN-SALTIMBOCCA – PUTENSTEAK MIT PROSCIUTTO UND SALBEI IN SAMTIGER TOMATENSAUCE 

LAMM NAVARIN – LAMM-EINTOPF AUF PROVENZALISCHE ART 

VEGETARISCHE BLANQÜETTE – CREMIGES PILZ-CASSOÜLET MIT SAISONALEN KRA ÜTERN 

Alle Hauptgerichte werden mit einer Kartoffelbeilage und Ihrer Wahl aus warmem 
grünem Gemüse oder gemischtem Salat serviert. 

 

DESSERTS 

TIRAMISÜ – EINE SANFTE VERFÜHRUNG AUS MASCARPONE UND KAFFEE IN PERFEKTER HARMONIE 

ROMANOFF SÜNDAE MIT VANILLEEIS – ERDBEEREN MARINIERT IN GRAND MARNIER, SERVIERT MIT VANILLEEIS 

UND EINER WOLKE SCHLAGSAHNE 

HIMBEER-PANNA-COTTA – CREMIGE PANNA COTTA MIT FRISCHER HIMBEER- UND LIMETTENNOTE 

KA SEPLATTE – EINE AUSWAHL FEINER LOKALER KÄSESORTEN, SERVIERT MIT CHUTNEY UND FRISCHEM FEIGENBROT 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

3-GÄNGE-MENÜ / €58.00 
VORSPEISE 

HAÜPTGERICHT 

DESSERT 

 

4-GÄNGE-MENÜ / € 63.00 

VORSPEISE 

SÜPPE 

HAÜPTGERICHT 

DESSERT 

 

5-GÄNGE-MENÜ / 74,00 € 

VORSPEISE 

SÜPPE 

HAÜPTGERICHT 

KA SEPLATTE 

DESSERT 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

WINE PAIRINGS 

3-GA NGE-MENÜ  €27.00 

4-GA NGE-MENÜ €36.00 

 

 

A LA CARTE 

VORSPEISEN 

GEGRILLTER OKTOPÜS, SERVIERT MIT CREMIGEM ERBSENPÜ REE ÜND EINEM HAÜCH 

FRISCHER MINZE 
€22.90 

ZART GERA ÜCHERTE ENTENBRÜST MIT ERFRISCHENDER PASSIONSFRÜCHT-VINAIGRETTE, 

BEGLEITET VON FEIGEN 
€23.00 

GRIECHISCHER SALAT — EIN SOMMERLICHER MIX AUS FETA, OLIVEN UND KNACKIGEM GRÜNEM GEMÜSE, 

FRISCH UND MEDITERRAN 
€21.90 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

SUPPEN 

 

GERO STETE PAPRIKASÜPPE MIT PINIENKERNEN €9.50 

MÜSCHELVELOÜTE  MIT ALDENEYCK WEIßWEIN €12.00 

 

HAUPTGERICHTE 

RINDERFILET MIT PFEFFERSAÜCE — KNUSPRIG GEBRATENES RINDERFILET, SERVIERT MIT KLASSISCHER 

PFEFFERSAUCE 

€43,00 

FRISCHE TORTELLINI GEFÜ LLT MIT RICOTTA ÜND SPINAT — VERFEINERT MIT SALBEIBUTTER 

UND PARMESAN 

€24,50 

GEBRATENER AAL — SERVIERT MIT ZARTER CREMESAUCE UND FRISCHEM ESTRAGON €34,00  

SÜ ß LACKIERTE RIPPCHEN — VERSPIELT KOMBINIERT MIT EINEM WÜRZIGEN KRAUTSALAT €27,90  

Die Hauptgerichte werden mit einer Kartoffelbeilage und Ihrer Wahl aus warmem 
Gemüse oder gemischtem Salat serviert. 

 

 

 

 



 
 

 
 

BEILAGEN 

 

PORTION POMMES FRITES €5,00 

PORTION CHIPS €6,00 

WARMES GRÜ NES GEMÜ SE €7,50 

 

DESSERTS 

 

DAME BLANCHE SÜNDAE — KLASSISCHE VERFÜHRUNG MIT VANILLEEIS, SCHOKOLADENSAUCE UND 

SCHLAGSAHNE 

€11.00 

PASSIONSFRÜCHT-CHEESECAKE IM GLAS €11.80 

LIMBÜRGER KA SEPLATTE €15.50 

 

Unsere Gerichte können Allergene enthalten. 
Bitte zögern Sie nicht, uns zu fragen — wir helfen Ihnen gerne weiter. 


