MENU

ENTREES

CARPACCIO DE BCEUF FINEMENT TRANCHE AVEC UNE CREME DE TRUFFE, DU PARMESAN VIEILLI ET DE LA RUCCOLA
FRAICHE

POKI BOWL TARTARE DE SAUMON ORIENTAL SUR LIT DE RIZ SUSHI AVEC CRUDITE FRAICHE

SCAMPIS FRITS DANS UNE SAUCE WOK AROMATIQUE AVEC DU GINGEMBRE, DU PIMENT ET DES
LEGUMES FRAIS

TABOULE DU SUD AUX HERBES FRAICHES, MOZZARELLA PERLEE ET VINAIGRETTE SUBTILE AUX
AGRUMES

SOUPE

VELOUTE DE MOULES AU VIN BLANC DALDENEYCK

GAZPACHO DE TOMATES FRAICHES AVEC UNE DELICATE DOUCEUR DE PASTEQUE ET UN SOUPCON
DE MENTHE



COURS PRINCIPAUX

FILET DE CLARESSE AU FOUR - POISSON-CHAT, POISSON D'EAU DOUCE, SAUCE VIERGE A L'HUILE D'OLIVE,
TOMATE, PERSIL ET UNE POINTE DE CITRON

SALTIMBOCCA DE DINDE STEAK DE DINDE AVEC PROSCIUTTO ET SAUGE DANS UNE SAUCE TOMATE VELOUTEE

LAMBNAVARIN - RAGOUT DAGNEAU A LA PROVENCALE

BLANQUETTE VEGETARIENNE A LA COUSSOULETTE DE CHAMPIGNONS

Les plats principaux sont accompagnés d'une garniture de pommes de terre et

d'un choix de légumes verts chauds ou d'une salade mixte.

DESSERTS

TIRAMISU - UNE DOUCE SEDUCTION DE MASCAPONE ET DE CAFE, EN PARFAITE HARMONIE

COUPE ROMANOFF AVEC GLACE A LA VANILLE - FRAISES MARINEES DANS DU GRAND MANIER,

SERVIES AVEC DE LA GLACE A LA VANILLE ET UN NUAGE DE CREME

PANNA COTTA AUX FRAMBOISES - PANNA COTTA CREMEUSE AVEC UNE TOUCHE FRAICHE DE FRAMBOISES ET DE
CITRON VERT

PLATEAU DE FROMAGES - UNE SELECTION DE FROMAGES LOCAUX FINS SERVIS AVEC DU CHUTNEY ET DU PAIN AUX
FIGUES FRAIS



MENU 3 PLATS/ € 58.00

ENTREE
PLAT PRINCIPAL
DESSERT

MENU 4 PLATS/ € 63.00

ENTREE
POTAGE
PLAT PRINCIPAL
DESSERT

MENU A 5 PLATS/ 74,00 €

ENTREE
SOUPE
PLAT PRINCIPAL
PLATEAUX DE FROMAGES

DESSERT



LES ARRANGEMENTS DE VIN

MENU 3 PLATS €27,00

MENU 4 PLATS €36,00

A LA CARTE

ENTREES

POULPE GRILLE EN HARMONIE AVEC UNE CREME DE PETITS POIS ET UNE TOUCHE DE

MENTHE FRAICHE €22.90

MAGRET DE CANARD DELICATEMENT FUME AVEC UNE VINAIGRETTE RAFRAICHISSANTE

, 23.
AUX FRUITS DE LA PASSION ET FLANQUE DE FIGUES €23.00

SALADE GRECQUE - MELANGE ESTIVAL DE FETA, D'OLIVES ET DE LEGUMES VERTS CROQUANTS - FRAIS ET

. . €21.90
MEDITERRANEEN



SOUPE DE POIVRONS GRILLES AUX PIGNONS DE PIN €9.50

VELOUTE DE MOULES AU VIN BLANC DALDENEYCK €12.00

COURS PRINCIPAUX

FILET PUR AVEC SAUCE AU POIVRE-FILET PUR DE B(EUE FRIT CROUSTILLANT ET AGREMENTE D'UNE €43,00
SAUCE AU POIVRE CLASSIQUE

TORTELLINI FRAIS FARCIS DE RICOTTA ET D'EPINARDS, AGREMENTES DE BEURRE DE €24,50
SAUGE ET DE PARMESAN

ANGUILLE FRITE SERVIE AVEC UNE DELICATE SAUCE A LA CREME ET A LESTRAGON €34,00
FRAIS

COTES LAQUEES SUCREES, COMBINEES DE MANIERE LUDIQUE AVEC UNE SALADE DE CHOU €27,90
EPICEE

Les plats principaux sont accompagnés d'une garniture de pommes de terre et

d'un choix de légumes chauds ou d'une salade mixte.



PLATS D'ACCOMPAGNEMENT

PORTION DE FRITES €5,00
PORTIE CHIPS €6,00
VERTS CHAUDS €7,50
DESSERTS
COUPE DAME BLANCHE - TENTATION CLASSIQUE DE CREME GLACEE A LA VANILLE - SAUCE AU CHOCOLAT ET €11.00
CREME FOUETTEE
VERRE DE CHEESECAKE AUX FRUITS DE LA PASSION €11.80
PLATEAU DE FROMAGES LIMBOURGEOIS €15.50



